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Ihre Hochzeit
im Le Saint Georges
Ein einzigartiger Ort im Herzen der mittelalterlichen Stadt Gruyères, um jeden Moment Ihrer Hochzeit zu feiern.

Freie Trauung
Auf unserer Panoramaterrasse mit Blick auf die Freiburger

Voralpen.

Cocktail & Apéro
Flying Dinner, Buffets, Cocktailbrunnen und Lounge-Bereiche.

Hochzeitsessen
Individuell gestaltbare Menüs, serviert im Saal oder auf der

Terrasse.

Tanzabend
Tanzfläche, Audiosystem, DJ-Bereich und Feier bis 3.00 Uhr

morgens.

Open bar
Große Auswahl an Weinen, Cocktails, Spirituosen und

alkoholfreien Getränken.

Unterkunft
14 Hotelzimmer direkt im Haus.

— 01 —

L E  S A I N T  G E O R G E S  ·  H O C H Z E I T E N



— 02 —

Der Saint Georges
Saal

Mietpreise für den Saal inklusive Terrasse

Tagesmiete Halbtagesmiete

Ab 40 Personen entfällt die Saalmiete bei einem Mindestkonsum von CHF 40.– pro Person.

Unser großer Veranstaltungssaal mit seiner

Panoramaterrasse bietet einen herrlichen Blick auf das

Schloss Greyerz und die Freiburger Voralpen. Der Saint

Georges Saal ist der ideale Ort für Hochzeiten und

andere besondere Anlässe.

Hell und einladend öffnet sich der Saal zur Terrasse und

lässt sich ganz nach dem Ablauf Ihres Hochzeitstages

gestalten. Ob eine freie Trauung auf der Terrasse, ein

Hochzeitsdinner im Saal oder eine rauschende Feier bis

spät in die Nacht, bei uns ist alles möglich.

120 Personen an runden Tischen

200 Personen stehend, Flying Dinner

160 Personen an rechteckigen Tischen

Saalpläne

Runde Tische

180 cm 

Rechteckige Tische

80 x 140 cm 
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Bis zu 120 Personen Bis zu 160 Personen

CHF 800.- CHF 400.-
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Der Poya
Saal

Unser gemütlicher Saal, der durch Schiebetüren mit der

Veranda verbunden ist und von einer großen Poya entlang

der gesamten Wand geschmückt wird, bietet den idealen

Rahmen für Feiern im privaten Rahmen, vom

Hochzeitsessen bis zum Flying Dinner.

Der Saal kann geschlossen werden, um die Privatsphäre

eines Essens zu bewahren, oder zur Veranda hin geöffnet

werden, um einen größeren Empfang auszurichten.

24 Personen an rechteckigen Tischen

35 Personen stehend, Flying Dinner

Saalplan

T R E P P E
B A R

S I T Z B A N K

V E R A N D A
B U F F E T

24 Personen
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Die Saint Georges 
Terrasse

NoUnsere Panoramaterrasse, die direkt an den Saint

Georges Saal anschließt, bietet den perfekten Rahmen

für all Ihre Feierlichkeiten im Freien.

Die Terrasse lässt sich ganz nach Ihrer Veranstaltung

gestalten, ob für ein Flying Dinner mit Lounge-Bereich,

eine festliche Tafel unter freiem Himmel oder eine freie

Trauung mit Blick auf die Berge. Mitten im Herzen von

Greyerz und dennoch vollständig privat, bietet sie Ihnen

und Ihren Gästen eine exklusive Atmosphäre.

45 Personen in Lounge-

Bestuhlung

180 Personen stehend, Flying

Dinner

144 Personen bei einer freien Trauung

60 Personen an rechteckigen Tischen

Terrassenpläne

Bankett bis zu 60 Personen Flying Dinner bis zu 180 Personen

S A I N T  G E O R G E S  S A L L S A I N T  G E O R G E S  S A L L
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Mehrere Angebote zur Auswahl.

Eine Auswahl an Käse- und Charcuterie-Spezialitäten, Blätterteiggebäck, Canapés und Gemüsesticks.

Jedes Angebot kann nach Ihren Wünschen individuell zusammengestellt werden.

Cocktail Gruyérien

8 Stück pro Person CHF 19.-

Käseauswahl

Charcuterie-Auswahl

1 Delice, 2 Blätterteiggebäcke

Gemüsesticks mit Dips

Käseauswahl

Charcuterie-Auswahl

2 Delices, 3 Blätterteiggebäcke

Gemüsesticks mit Dips

Cocktail du Château

Käseauswahl

Charcuterie-Auswahl

1 Delice, 2 Blätterteiggebäcke, 2 Canapés

1 Verrine oder Löffelhäppchen nach Wahl

Gemüsesticks mit Dips

Käseauswahl

Charcuterie-Auswahl

2 Delices, 2 Blätterteiggebäcke, 2 Canapés

2 Verrines oder Löffelhäppchen nach Wahl

Gemüsesticks mit Dips

Flying
Dinner

10 Stück pro Person CHF 22.-

10 Stück pro Person CHF 25.-

14 Stück pro Person CHF 28.-

Cheeseballs

4 Stück CHF 16.-
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Signature
Menüs
Entdecken Sie unsere verschiedenen Menüvorschläge.

Vielfältige Menüs, die sich ganz nach Ihren Wünschen und dem Ablauf Ihres Hochzeitstages individuell gestalten lassen.

Linsensalat mit mariniertem Lachs, Krustentiersauce

Steinpilzcremesuppe

Schweinefilet mit Portweinsauce, Gemüse,

Kartoffelgratin

Dessertbuffet

— 06 —

Notre
Enfance

CHF 79.-

Primeur du Saint Georges CHF 89.-

Duett vom Lachs und Thunfischtatar

Pilz-Blätterteigpastete

Rindsfilet mit Morchelsauce, Kartoffelstock mit Olivenöl, Gemüse

Dessertbuffet

Warmer Ziegenkäse im Teigmantel, Himbeervinaigrette

Pouletbrust, Waldpilzsauce, Kartoffelstock, Gemüse

Dessertbuffet

Primeur du
Printemps

CHF 69.-
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Gemüsetatar mit Rohschinken und Balsamicocreme

Tomaten-Gazpacho

Doradenfilet, Trüffel-Kartoffelstock, Noilly-Prat-

Sauce, Gemüse

Dessertbuffet

Menu
Fraîcheur

CHF 79.-

Lachstatar mit Mango und Limette

Melone und Erdbeeren mit Portwein, Rohschinken

Entenbrust mit Orangensauce, Kartoffelgratin, 

Gemüse

Dessertbuffet

Menu du
Château

CHF 85.-

Signature
Menüs
Entdecken Sie unsere verschiedenen Menüvorschläge.

Vielfältige Menüs, die sich ganz nach Ihren Wünschen und dem Ablauf Ihres Hochzeitstages individuell gestalten lassen.
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Vegetarisches Drei-
Gänge-Menü

Steinpilzcremesuppe

Knuspriger Fisch mit Beurre-blanc-Sauce, Schnittlauch und

Marktgemüse

Dessertbuffet

Vegetarische Menüs
& Käsebuffet
Entdecken Sie unsere beiden vegetarischen Menüvorschläge sowie unser Käsebuffet.

Vielfältige Menüs, die sich ganz nach Ihren Wünschen und dem Ablauf Ihres Hochzeitstages individuell gestalten lassen.

CHF 69.- Végétarien
Quatre plats 

CHF 85.-

Warmer Ziegenkäse im Teigmantel mit Himbeervinaigrette

Tagliatelle mit Pesto

Dessertbuffet
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Käsebuffet CHF 10.-

4 Stück pro Person, als Ergänzung zu ihrem Menü

Gruyère AOP, Vacherin Fribourgeois, Bleu de la Gruyère, Brie Saint Benoît

Pilz-Blätterteigpastete
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Weissweine

Administrateur Valais AOC — Cave St-Pierre
Johannisberg · 75 cl

52.-

Réserve du Château de Gruyère
Chasselas · 75 cl

Vully Blanc
Chasselas · 75 cl

Primus Classicus AOC Valais
Petite Arvine · 75 cl

Dahu Blanc Amigne
Petite Arvine, Muscat · 75 cl

Chablis 1er cru Vaillons
Chardonnay · 75 cl

Sancerre Les Clés d'Or
Sauvignon Blanc · Domaine Prieur · 75 cl

Weinauswahl
UnEine Auswahl an Weinen zur Begleitung Ihres Empfangs.

Wählen Sie ganz nach Ihrem Geschmack und den gewünschten Wein-Speisen-Kombinationen.

55.-

52.-

52.-

48.-

87.-

50.-

Rotweine

Primus Classicus AOC Valais
Cornalin · 75 cl

59.-

Grivevin Cheyres
Garanoir, Gamaret, Galotta · 75 cl

Clos du Château
Pinot Noir, Merlot · 75 cl

St-Saphorin Grand Cru — Réserve du Château
Pinot Noir · 75 cl

Dahu Noir
Pinot Noir, Syrah, Merlot · 75 cl

Lichten
Cornalin, Humagne, Syrah · 75 cl

Montepulciano d'Abruzzo
Italie · 75 cl

52.-

35.-

67.-

47.-

75.-

55.-

Demoiselle Sociando Mallet
Merlot, Cabernet · 75 cl

75.-
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Die Pauschalen gelten ausschließlich während des Essens und pro Person.

Außerhalb der Getränkepauschalen sind Mineralwasser, Softdrinks und Kaffee à la carte erhältlich.

C L A S S I Q U E

CHF 16.-
pro Person

Mineralwasser mit und ohne

Kohlensäure unbegrenzt

Kaffee und Tee unbegrenzt

S O F T S

CHF 16.-
pro Person

Mineralwasser mit und ohne

Kohlensäure unbegrenzt

Coca-Cola, Nestea Zitrone und

Limonade unbegrenzt

C O M P L E T

CHF 19.-
pro Person

Mineralwasser mit und ohne

Kohlensäure unbegrenzt

Coca-Cola, Nestea Zitrone und

Limonade unbegrenzt

Kaffee und Tee unbegrenzt

Alkoholfreie Getränke

Mineralwasser mit und ohne Kohlensäure
75 cl

10.-

Coca-Cola, Nestea, limonade
1,5 L

Kaffee · Espresso
pro Tasse

Tee
pro Tasse

Red Bull
24 Dosen

19.-

4.90

6.-

100.-

Biere

Cardinal Lager vom Fass
20 L

260.-

Alkoholfreies Bier
33 cl

Corona
33 cl

Schneider Weisse
33 cl

Fou du Roi, Blond, Weiss oder Amber
33 cl

Prosecco De Stefani
75 cl

Laurent-Perrier Brut
75 cl

6.-

8.-

7.-

9.-

49.-

110.-

Getränkepauschalen

Vin pétillant & Champagne
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Aperitifs 1 L

Campari 90.-

Martini Bianco & Rosso

Suze 70.-

Gin 70 cl

Bombay Sapphire 90.-

Hendrick's 130.-

Vodka 70 cl

Smirnoff 90.-

Grey Goose 140.-

Belvedere 140.-

Rhum 70 cl

Havana Club Blanc · 3 Jahre 90.-

Bacardi 90.-

Zacapa · 23 Jahre 170.-

Whisky 70 cl

Johnnie Walker Red 90.-

Jameson 100.-

Jack Daniel's 100.-

Chivas · 12 Jahre 130.-

Chivas · 18 Jahre 220.-

Glenmorangie Nectar d'Or 170.-

Cognac 70 cl

Rémy Martin VSOP 190.-

Rémy Martin Royal 220.-

Eaux-de-vie 70 cl

Framboise 140.-

Abricot 140.-

Williamine 140.-

Kirsch 140.-

Génépi d'Anniviers 120.-

Grappa Fior di Vite 110.-

Aperol Spritz Brunnen

CHF 60.— pro Liter

Ca. 5 Aperol Spritz pro Liter

Mojito Brunnen

CHF 72.– pro Liter

Ca. 6 Mojitos pro Liter

Spirituosen
& Cocktails

70.-
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Junior Suiten
Für bis zu 3 Gäste pro Suite

B E R G B L I C K2

Familienzimmer
Für bis zu 3 Gäste

D O R F B L I C K1

Deluxe Familienzimmer
Für bis zu 3 Gäste

B E R G B L I C K1

Deluxe Doppelzimmer
Für bis zu 2 Gäste

B E R G B L I C K1

Doppelzimmer
Für bis zu 2 Gäste pro Zimmer, eines der Zimmer bietet Platz für eine dritte Person

D O R F B L I C K9

Zimmer
Im Le Saint Georges

14
H O T E L Z I M M E R

33
Ü B E R N A C H T U N G S G Ä S T E

Bis zu 133
Ü B E R N A C H T U N G S G Ä S T E
mit unseren Partnerhotels im Dorf

Unsere Zimmerkategorien 1 4  Z I M M E R  ·  3 3  P E R S O N E N

Im Hotel Le Saint Georges
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Services
& Leistungen

pro Stuhl

Beamer & Leinwand 130.-

Integriertes Audiosystem

Weiße Stuhlhussen

Ambientescheinwerfer

Korkgeld

350.-

4.-

20.-

30.-

pro Scheinwerfer

Gedeckgebühr für Hochzeitstorten

Tischwäsche & Eindecken

Genehmigung bis 03.00 Uhr

Servicepersonal · 00.00 bis 03.00 Uhr

23.-

35.-

45.-
pro Stunde und pro Servicekraft

10 bis 20 Gäste: 2 Servicekräfte

21 bis 40 Gäste: 3 Servicekräfte

41 bis 60 Gäste: 4 Servicekräfte

61 bis 80 Gäste: 5 Servicekräfte

Ab 81 Gästen: 6 Servicekräfte

pro Person

6.-

pro rechteckigem Tisch für 4 PersonenMikrofon & Lautsprecher

140.-
Set mit 8 Scheinwerfern

pro Flasche Wein 70-75 cl

40.-
pro Flasche Champagner 70-75 cl

50.-
pro Flasche Spirituosen 70-75 cl

39.-
pro rundem Tisch für 8 oder 10 Personen

— 12 —
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Galerie

L E  S A I N T  G E O R G E S  ·  H O C H Z E I T E N



Ausgabe 2026

Lassen Sie uns
Ihre Hochzeit gemeinsam planen

Ganz gleich, ob Sie bereits Ihren Hochzeitstermin festgelegt haben oder sich bei einer Besichtigung

inspirieren lassen möchten, unser Team begleitet Sie gerne bei der Planung Ihres besonderen Tages.

T E L E F O N

+41 26 921 83 00
E M A I L

info@lesaintgeorges.ch

S I T E  I N T E R N E T

www.lesaintgeorges.ch
A D R E S S E

Rue du Bourg 22, 1663 Gruyères, Schweiz

L E  S A I N T  G E O R G E S
G R U Y È R E S


	GRUYÈRES · SCHWEIZ
	LE SAINT GEORGES
	GRUYÈRES

	Hochzeiten
	im Le Saint Georges
	Im Herzen der mittelalterlichen Stadt Gruyères
	2026



	Ihre Hochzeit
	im Le Saint Georges
	Ein einzigartiger Ort im Herzen der mittelalterlichen Stadt Gruyères, um jeden Moment Ihrer Hochzeit zu feiern.
	Freie Trauung
	Auf unserer Panoramaterrasse mit Blick auf die Freiburger Voralpen.

	Hochzeitsessen
	Individuell gestaltbare Menüs, serviert im Saal oder auf der Terrasse.

	Open bar
	Große Auswahl an Weinen, Cocktails, Spirituosen und alkoholfreien Getränken.

	Cocktail & Apéro
	Flying Dinner, Buffets, Cocktailbrunnen und Lounge-Bereiche.

	Tanzabend
	Tanzfläche, Audiosystem, DJ-Bereich und Feier bis 3.00 Uhr morgens.

	Unterkunft
	14 Hotelzimmer direkt im Haus.
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	Der Saint Georges
	Saal
	Unser großer Veranstaltungssaal mit seiner Panoramaterrasse bietet einen herrlichen Blick auf das Schloss Greyerz und die Freiburger Voralpen. Der Saint Georges Saal ist der ideale Ort für Hochzeiten und andere besondere Anlässe.
	Hell und einladend öffnet sich der Saal zur Terrasse und lässt sich ganz nach dem Ablauf Ihres Hochzeitstages gestalten. Ob eine freie Trauung auf der Terrasse, ein Hochzeitsdinner im Saal oder eine rauschende Feier bis spät in die Nacht, bei uns ist alles möglich.
	Saalpläne
	Runde Tische 180 cm
	Rechteckige Tische 80 x 140 cm
	Bis zu 160 Personen
	Bis zu 120 Personen

	Mietpreise für den Saal inklusive Terrasse
	Tagesmiete
	CHF 800.-
	Halbtagesmiete

	CHF 400.-
	Ab 40 Personen entfällt die Saalmiete bei einem Mindestkonsum von CHF 40.– pro Person.
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	Der Poya
	Saal
	Unser gemütlicher Saal, der durch Schiebetüren mit der Veranda verbunden ist und von einer großen Poya entlang der gesamten Wand geschmückt wird, bietet den idealen Rahmen für Feiern im privaten Rahmen, vom Hochzeitsessen bis zum Flying Dinner.
	Der Saal kann geschlossen werden, um die Privatsphäre eines Essens zu bewahren, oder zur Veranda hin geöffnet werden, um einen größeren Empfang auszurichten.
	Saalplan
	TREPPE
	BAR
	BUFFET
	SITZBANK
	24 Personen
	VERANDA
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	Signature
	Menüs
	Entdecken Sie unsere verschiedenen Menüvorschläge. Vielfältige Menüs, die sich ganz nach Ihren Wünschen und dem Ablauf Ihres Hochzeitstages individuell gestalten lassen.
	Primeur du Printemps
	CHF 69.-
	Warmer Ziegenkäse im Teigmantel, Himbeervinaigrette
	Pouletbrust, Waldpilzsauce, Kartoffelstock, Gemüse
	Dessertbuffet


	Notre Enfance
	CHF 79.-
	Linsensalat mit mariniertem Lachs, Krustentiersauce
	Steinpilzcremesuppe
	Schweinefilet mit Portweinsauce, Gemüse, Kartoffelgratin
	Dessertbuffet


	Primeur du Saint Georges
	CHF 89.-
	Pilz-Blätterteigpastete
	Rindsfilet mit Morchelsauce, Kartoffelstock mit Olivenöl, Gemüse
	Dessertbuffet
	Duett vom Lachs und Thunfischtatar
	— 06 —





	Signature
	Menüs
	Entdecken Sie unsere verschiedenen Menüvorschläge. Vielfältige Menüs, die sich ganz nach Ihren Wünschen und dem Ablauf Ihres Hochzeitstages individuell gestalten lassen.
	Menu du Château
	CHF 85.-
	Lachstatar mit Mango und Limette
	Melone und Erdbeeren mit Portwein, Rohschinken
	Entenbrust mit Orangensauce, Kartoffelgratin,  Gemüse
	Dessertbuffet


	Menu Fraîcheur
	CHF 79.-
	Gemüsetatar mit Rohschinken und Balsamicocreme
	Tomaten-Gazpacho
	Doradenfilet, Trüffel-Kartoffelstock, Noilly-Prat-Sauce, Gemüse
	Dessertbuffet
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	Vegetarische Menüs
	& Käsebuffet
	Entdecken Sie unsere beiden vegetarischen Menüvorschläge sowie unser Käsebuffet. Vielfältige Menüs, die sich ganz nach Ihren Wünschen und dem Ablauf Ihres Hochzeitstages individuell gestalten lassen.
	Vegetarisches Drei-Gänge-Menü
	CHF 69.-
	Steinpilzcremesuppe
	Knuspriger Fisch mit Beurre-blanc-Sauce, Schnittlauch und Marktgemüse
	Dessertbuffet


	Végétarien Quatre plats
	CHF 85.-
	Warmer Ziegenkäse im Teigmantel mit Himbeervinaigrette
	Pilz-Blätterteigpastete
	Tagliatelle mit Pesto
	Dessertbuffet


	Käsebuffet
	CHF 10.-
	4 Stück pro Person, als Ergänzung zu ihrem Menü
	Gruyère AOP, Vacherin Fribourgeois, Bleu de la Gruyère, Brie Saint Benoît




	Weinauswahl
	UnEine Auswahl an Weinen zur Begleitung Ihres Empfangs. Wählen Sie ganz nach Ihrem Geschmack und den gewünschten Wein-Speisen-Kombinationen.
	Weissweine
	Administrateur Valais AOC — Cave St-Pierre
	Johannisberg · 75 cl

	52.-
	Réserve du Château de Gruyère
	Chasselas · 75 cl

	55.-
	Vully Blanc
	Chasselas · 75 cl

	52.-
	Primus Classicus AOC Valais
	Petite Arvine · 75 cl

	52.-
	Dahu Blanc Amigne
	Petite Arvine, Muscat · 75 cl

	48.-
	Chablis 1er cru Vaillons
	Chardonnay · 75 cl

	87.-
	Sancerre Les Clés d'Or
	Sauvignon Blanc · Domaine Prieur · 75 cl

	50.-


	Rotweine
	Primus Classicus AOC Valais
	Cornalin · 75 cl

	59.-
	Grivevin Cheyres
	Garanoir, Gamaret, Galotta · 75 cl

	52.-
	Clos du Château
	Pinot Noir, Merlot · 75 cl

	35.-
	St-Saphorin Grand Cru — Réserve du Château
	Pinot Noir · 75 cl

	67.-
	Dahu Noir
	Pinot Noir, Syrah, Merlot · 75 cl

	47.-
	Lichten
	Cornalin, Humagne, Syrah · 75 cl

	75.-
	Montepulciano d'Abruzzo
	Italie · 75 cl

	55.-
	Demoiselle Sociando Mallet
	Merlot, Cabernet · 75 cl

	75.-
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	Getränkepauschalen
	Die Pauschalen gelten ausschließlich während des Essens und pro Person. Außerhalb der Getränkepauschalen sind Mineralwasser, Softdrinks und Kaffee à la carte erhältlich.
	CLASSIQUE

	CHF 16.-
	pro Person
	Mineralwasser mit und ohne Kohlensäure unbegrenzt Kaffee und Tee unbegrenzt
	SOFTS



	CHF 16.-
	pro Person
	Mineralwasser mit und ohne Kohlensäure unbegrenzt Coca-Cola, Nestea Zitrone und Limonade unbegrenzt
	COMPLET



	CHF 19.-
	pro Person
	Mineralwasser mit und ohne Kohlensäure unbegrenzt Coca-Cola, Nestea Zitrone und Limonade unbegrenzt Kaffee und Tee unbegrenzt

	Alkoholfreie Getränke
	Mineralwasser mit und ohne Kohlensäure
	10.-
	Coca-Cola, Nestea, limonade
	1,5 L

	19.-
	Kaffee · Espresso
	4.90
	Tee
	6.-
	Red Bull
	100.-

	Vin pétillant & Champagne
	Prosecco De Stefani
	49.-
	Laurent-Perrier Brut
	110.-

	Biere
	Cardinal Lager vom Fass
	20 L

	260.-
	Alkoholfreies Bier
	6.-
	Corona
	8.-
	Schneider Weisse
	7.-
	Fou du Roi, Blond, Weiss oder Amber
	9.-



	Spirituosen
	& Cocktails
	Aperitifs 1 L
	Campari
	90.-
	70.-
	Martini Bianco & Rosso
	Suze
	70.-

	Gin 70 cl
	Bombay Sapphire
	90.-
	Hendrick's
	130.-

	Vodka 70 cl
	Smirnoff
	90.-
	Grey Goose
	140.-
	Belvedere
	140.-

	Rhum 70 cl
	Havana Club Blanc · 3 Jahre
	90.-
	Bacardi
	90.-
	Zacapa · 23 Jahre
	170.-

	Whisky 70 cl
	Johnnie Walker Red
	90.-
	Jameson
	100.-
	Jack Daniel's
	100.-
	Chivas · 12 Jahre
	130.-
	Chivas · 18 Jahre
	220.-
	Glenmorangie Nectar d'Or
	170.-

	Cognac 70 cl
	Rémy Martin VSOP
	190.-
	Rémy Martin Royal
	220.-

	Eaux-de-vie 70 cl
	Framboise
	140.-
	Abricot
	140.-
	Williamine
	140.-
	Kirsch
	140.-
	Génépi d'Anniviers
	120.-
	Grappa Fior di Vite
	110.-

	Aperol Spritz Brunnen
	Mojito Brunnen
	CHF 60.— pro Liter
	CHF 72.– pro Liter
	Ca. 5 Aperol Spritz pro Liter
	Ca. 6 Mojitos pro Liter
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	Zimmer
	Im Le Saint Georges
	HOTELZIMMER
	ÜBERNACHTUNGSGÄSTE
	Im Hotel Le Saint Georges


	Bis zu 133
	mit unseren Partnerhotels im Dorf
	ÜBERNACHTUNGSGÄSTE
	Unsere Zimmerkategorien
	Doppelzimmer
	Für bis zu 2 Gäste pro Zimmer, eines der Zimmer bietet Platz für eine dritte Person

	Deluxe Doppelzimmer
	Für bis zu 2 Gäste

	Junior Suiten
	Für bis zu 3 Gäste pro Suite

	Familienzimmer
	Für bis zu 3 Gäste

	Deluxe Familienzimmer
	Für bis zu 3 Gäste
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	LE SAINT GEORGES · HOCHZEITEN




	Services
	& Leistungen
	Beamer & Leinwand
	130.-
	Integriertes Audiosystem
	350.-
	Weiße Stuhlhussen
	4.-
	Ambientescheinwerfer
	20.-
	140.-
	Korkgeld
	30.-
	40.-
	50.-
	Gedeckgebühr für Hochzeitstorten
	6.-
	Tischwäsche & Eindecken
	23.-
	39.-
	Genehmigung bis 03.00 Uhr
	35.-
	45.-
	Servicepersonal · 00.00 bis 03.00 Uhr
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	Galerie
	— 12 —

	Lassen Sie uns
	Ihre Hochzeit gemeinsam planen
	Ganz gleich, ob Sie bereits Ihren Hochzeitstermin festgelegt haben oder sich bei einer Besichtigung inspirieren lassen möchten, unser Team begleitet Sie gerne bei der Planung Ihres besonderen Tages.
	TELEFON

	+41 26 921 83 00
	SITE INTERNET

	www.lesaintgeorges.ch
	EMAIL

	info@lesaintgeorges.ch
	ADRESSE

	Rue du Bourg 22, 1663 Gruyères, Schweiz
	LE SAINT GEORGES
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