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Ihr Seminar
Im Le Saint Georges
Ein einzigartiger Rahmen für Ihre Tagungen, Konferenzen, Schulungen und Firmenveranstaltungen.

Mehrere Räumlichkeiten
Theaterbestuhlung, Bankett, Klassenzimmerbestuhlung,

U-Form usw.

Ausstattung
Samsung Bildschirm 85 Zoll, Beamer, Highspeed WLAN, Flipcharts ...

Private Terrasse
Blick auf die Berge und das Schloss Greyerz.

Gastronomie
Menüs, Apéro riche und Kaffeepausen.

Seminarpauschalen
Individuell an Ihre Bedürfnisse anpassbar.

Übernachtung
14 Zimmer im Hotel.
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Der Saint Georges Saal
& Die Terrasse

Eigens für Veranstaltungen konzipiert, bietet der Saint

Georges Saal mit seiner privaten Terrasse und dem

einzigartigen Blick auf das Schloss Greyerz sowie die

Freiburger Voralpen den idealen Rahmen für Ihr Seminar

oder Ihre Tagung.

Hell und grosszügig gestaltet, ist der Saal mit moderner

Konferenztechnik ausgestattet: Beamer, ein 85-Zoll-

Samsung-Bildschirm, Flipcharts, Whiteboards, WLAN sowie

Konferenztische mit Schreibblöcken. Die integrierte Bühne

bietet sich ideal für Präsentationen vor grossem Publikum an.

4 Meter Raumhöhe

17 Meter Länge

9 Meter Breite
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Saalpläne
& Terrasse

Bankett

T E R R A S S E
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K A F F E E P A U S E N B U F F E T

120 Personen

Theaterbestuhlung
238 Personen 60 Personen

Klassenzimmerbestuhlung

Terrasse
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Rechteckige Tische
160 Personen
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42 Personen
U-Form
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K A F F E E P A U S E N B U F F E T

K A F F E E P A U S E N B U F F E T
K A F F E E P A U S E N B U F F E T

K A F F E E P A U S E N B U F F E T
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Der Poya
Saal

Unser Poya Saal ist durch Schiebetüren mit der Veranda

verbunden und wird von einer grossflächigen Poya-

Malerei entlang der gesamten Wand geschmückt. Er

eignet sich ideal für Sitzungen und Workshops in

kleineren Gruppen.

Die warme, einladende Atmosphäre fördert den

informellen Austausch. Für Sitzungen, die absolute

Vertraulichkeit erfordern, empfehlen wir hingegen den

Saint Georges Saal.

Saalplan

T R E P P E

S I T Z B A N K

V E R A N D A

22 Personen

B I L D S C H I R M

L E  S A I N T  G E O R G E S  ·  T A G U N G E N  &  S E M I N A R E



Die Panoramaveranda

Die Panorama Veranda lädt zu einem Essen mit Blick

auf die Freiburger Voralpen ein.

Saalplan
Mahlzeiten für bis zu 90 Personen

B A R

B A R

E I N G A N G

(114 Personen zusammen mit dem Poya Saal)
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Junior Suiten
Für bis zu 3 Gäste pro Suite

B E R G B L I C K2

Familienzimmer
Für bis zu 3 Gäste pro Zimmer

D O R F B L I C K1

Deluxe Familienzimmer
Für bis zu 3 Gäste pro Zimmer

B E R G B L I C K1

Deluxe Doppelzimmer
Für bis zu 2 Gäste pro Zimmer

B E R G B L I C K1

Doppelzimmer
Für bis zu 2 Gäste pro Zimmer, eines der Zimmer bietet Platz für eine dritte Person

D O R F B L I C K9

Zimmer
Im Le Saint Georges

14
H O T E L Z I M M E R

33
G Ä S T E

Bis zu 133
G Ä S T E
mit unseren Partnerhotels im Dorf

Unsere Zimmerkategorien 1 4  Z I M M E R  ·  3 3  P E R S O N E N

Im Hotel Le Saint Georges
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Seminarpauschalen

A B  1 0  P E R S O N E N

Ganztagespauschale CHF 99.-
pro Person

Saal & Terrassenmiete · ganztägig

Vollständige Konferenzausstattung * Siehe Liste unten

Begrüssungskaffee · Gipfeli, Früchte, Säfte

Zwei Kaffeepausen mit Gebäck, Kuchen und Fruchtsäften

Mittagessen · 3-Gang-Menü

Mineralwasser, Kaffee und Tee unbeschränkt

Halbtagespauschale CHF 85.-
pro PersonA B  1 5  P E R S O N E N

Saal- & Terrassenmiete · halbtägig

Vollständige Konferenzausstattung

Begrüssungskaffee · Gipfeli, Früchte, Säfte

Eine Kaffeepause mit Gebäck, Kuchen und Fruchtsäften

Mittagessen · 3-Gang-Menü

Mineralwasser, Kaffee und Tee unbeschränkt

L E  S A I N T  G E O R G E S  ·  T A G U N G E N  &  S E M I N A R E

*Ausstattung
Inbegriffen

Beamer

Samsung Bildschirm 85 Zoll

HDMI-Kabel & Adapter

Highspeed-WLAN

Flipcharts & Whiteboards

Konferenzmobiliar

Gartenmobiliar

Schreibblöcke mit Kugelschreibern

Übernachtung im Hotel zum Seminartarif

Chambres individuelles en plus du forfait séminaire qui incluent :

Doppel- und Familienzimmer oder Suiten zur Einzelnutzung

Frühstücksbuffet

Kurtaxe

CHF 143.-

Barzahlung

Alkoholische Getränke und SoftdrinksParkticket (24 Std.)

Abendessen

10.-

À la carte oder vordefinierte Menüs

À la carte

Kreditkarte oder Banküberweisung

15.-

Nicht in den Pauschalen inbegriffen
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Seminare
À la carte

Mietpreise für den Saint-Georges-Saal und die Terrasse

Tagesmiete Halbtagesmiete

Beamer, Samsung Bildschirm 85 Zoll, Flipcharts & Whiteboards, Konferenzmobiliar, Gartenmobiliar, Schreibblöcke mit

Kugelschreibern, Mineralwasser inklusive.

CHF 800.- CHF 400.-

Mietpreise dür den Poya-Saal

Tagesmiete Halbtagesmiete

Beamer, Flipcharts & Whiteboards, Konferenzmobiliar, Schreibblöcke mit Kugelschreibern, Mineralwasser inklusive.

CHF 360.- CHF 180.-

Begrüßungskaffee CHF 12.–
pro Person

45 Minuten ab Ihrer Ankunft:

Kaffee, Tee, heiße Schokolade, Obstkorb und Feingebäck.

Empfang und Genusspausen

Kaffeepause CHF 16.–
Pro Person

Am Vormittag oder Nachmittag: Kaffee, Tee, heiße

Schokolade, Obstkorb und Konditoreigebäck.



Menüs
In den Pauschalen inbegriffen
Vier 3-Gang-Menüs stehen bei den Pauschalen mit Mittagessen zur Auswahl. Bis zu 29 Personen können maximal zwei verschiedene Menüs

gewählt werden. Ab 30 Personen gilt ein einheitliches Menü für die gesamte Gruppe.

Gemischter Salat

Pizza nach Wahl

Meringues mit Greyerzer Doppelrahm

Menü 1 Inbegriffen
Ohne Pauschale : CHF 45.-

siehe Pizzaauswahl unten

Gemischter Salat

Käseschnitte oder Käserösti

Meringues mit Greyerzer Doppelrahm

Menü 2

Gemischter Salat

Tagliatelle Napoli oder Bolognese

Meringues mit Greyerzer Doppelrahm

Menü 4

Grüner Salat

Macaronis du chalet

Zitronentörtchen

Menü 3

Pizzaauswahl
Menü 1

Margherita
Mozzarella, Oregano, Basilikum

Reine
Mozzarella, Oregano, Schinken, Champignons

Hawaii
Mozzarella, Schinken, Ananas, Oregano

Saint Georges
Mozzarella, Greyerzer AOP, Speck, Ziegenkäse, Honig, Oregano

Vegetarisch
Mozzarella, Champignons, Cherrytomaten, Paprika, Zwiebeln

Tonno
Mozzarella, Thunfisch, rote Zwiebeln, Oliven, Oregano

Moléson
Mozzarella, Baumnüsse, Ziegenkäse, Honig, Rucola, Oregano
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Inbegriffen
Ohne Pauschale : CHF 45.-

Inbegriffen
Ohne Pauschale : CHF 45.-

Inbegriffen
Ohne Pauschale : CHF 45.-



Menüs
Nicht in den Pauschalen inbegriffen

Sechs Menüs als Ergänzung zu den Seminarpauschalen für Abendessen ab 15 Personen.

Vielfältige Menüvorschläge, individuell nach Ihren Wünschen anpassbar.

Gemischter Salat

Fondue Moitié-Moitié, Brot & Kartoffeln

Meringues mit Greyerzer Doppelrahm

Menü 5 CHF 48.-

Ziegenkäse im Filoteig

Pouletbrust im Blätterteig

Zitronentörtchen

Menü 6 CHF 56.-

— 10 —

Warmer Ziegenkäsesalat

Rindfleisch Bourguignon mit Kartoffeln in der Schale

Meringues mit Greyerzer Doppelrahm

Menü 7 CHF 69.-

Pilzpastete im Blätterteig

Knuspriges Fischfilet mit Beurre-blanc-Sauce

Zitronentarte

Menü 8 CHF 69.-

Riesencrevettenspiess mit Orangenreduktion

Knusprige Entenbrust auf Apfelbett, Kartoffelstock und

Gemüse

Tarte tatin

Menü 9 CHF 69.-

Lachstartar

Steinpilzcremesuppe aus unseren Bergen

Rindsfilet an Portweinsauce, Kartoffelstock

und Gemüse

Menü 10 CHF 85.-

Meringues mit Heidelbeeren und Greyerzer Doppelrahm
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Mehrere Angebote zur Auswahl.

Eine Auswahl an Käse- und Charcuterie-Spezialitäten, Blätterteiggebäck, Canapés und Gemüsesticks.

Jedes Angebot kann nach Ihren Wünschen individuell zusammengestellt werden.

Cocktail Gruyérien

8 Stück pro Person CHF 19.-

Käseauswahl

Charcuterie-Auswahl

1 Delice, 2 Blätterteiggebäcke

Gemüsesticks mit Dips

Käseauswahl

Charcuterie-Auswahl

2 Delices, 3 Blätterteiggebäcke

Gemüsesticks mit Dips

Cocktail du Château

Käseauswahl

Charcuterie-Auswahl

1 Delice, 2 Blätterteiggebäcke, 2 Canapés

1 Verrine oder Löffelhäppchen nach Wahl

Gemüsesticks mit Dips

Käseauswahl

Charcuterie-Auswahl

2 Delices, 2 Blätterteiggebäcke, 2 Canapés

2 Verrines oder Löffelhäppchen nach Wahl

Gemüsesticks mit Dips

Flying
Dinner

10 Stück pro Person CHF 22.-

10 Stück pro Person CHF 25.-

14 Stück pro Person CHF 28.-

Cheeseballs

4 Stück CHF 16.-
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Weissweine

Administrateur Valais AOC — Cave St-Pierre
Johannisberg · 75 cl

52.-

Réserve du Château de Gruyère
Chasselas · 75 cl

Vully Blanc
Chasselas · 75 cl

Primus Classicus AOC Valais
Petite Arvine · 75 cl

Dahu Blanc Amigne
Petite Arvine, Muscat · 75 cl

Chablis 1er cru Vaillons
Chardonnay · 75 cl

Sancerre Les Clés d'Or
Sauvignon Blanc · Domaine Prieur · 75 cl

Weinauswahl
Eine Auswahl an Weinen zur Begleitung Ihres Empfangs.

Wählen Sie ganz nach Ihrem Geschmack und den gewünschten Wein-Speisen-Kombinationen.

55.-

52.-

52.-

48.-

87.-

50.-

Rotweine

Primus Classicus AOC Valais
Cornalin · 75 cl

59.-

Grivevin Cheyres
Garanoir, Gamaret, Galotta · 75 cl

Clos du Château
Pinot Noir, Merlot · 75 cl

St-Saphorin Grand Cru — Réserve du Château
Pinot Noir · 75 cl

Dahu Noir
Pinot Noir, Syrah, Merlot · 75 cl

Lichten
Cornalin, Humagne, Syrah · 75 cl

Montepulciano d'Abruzzo
Italie · 75 cl

52.-

35.-

67.-

47.-

75.-

55.-

Demoiselle Sociando Mallet
Merlot, Cabernet · 75 cl

75.-
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Die Pauschalen gelten ausschliesslich während des Essens und pro Person.

Ausserhalb der Getränkepauschalen sind Mineralwasser, Softdrinks und Kaffee à la carte erhältlich.

K L A S S I S C H

CHF 16.-
pro Person

Mineralwasser mit und ohne

Kohlensäure unbegrenzt

Kaffee und Tee unbegrenzt

S O F T D R I N K S

CHF 16.-
pro Person

Mineralwasser mit und ohne

Kohlensäure unbegrenzt

Coca-Cola, Nestea Zitrone und

Limonade unbegrenzt

A L L E S

CHF 19.-
pro Person

Mineralwasser mit und ohne

Kohlensäure unbegrenzt

Coca-Cola, Nestea Zitrone und

Limonade unbegrenzt

Kaffee und Tee unbegrenzt

Getränkepauschalen



Ausgabe 2026

Ihre Veranstaltung gemeinsam
Für eine Angebotsanfrage, eine Besichtigung unserer Räumlichkeiten oder bei Fragen zu Ihrer

Veranstaltung steht Ihnen unser Team jederzeit gerne zur Verfügung.

T E L E F O N

+41 26 921 83 00
E - M A I L

info@lesaintgeorges.ch

W E B S I T E

www.lesaintgeorges.ch
A D R E S S E

Rue du Bourg 22, 1663 Gruyères, Schweiz

L E  S A I N T  G E O R G E S
G R U Y È R E S
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	Ihr Seminar
	Im Le Saint Georges
	Ein einzigartiger Rahmen für Ihre Tagungen, Konferenzen, Schulungen und Firmenveranstaltungen.
	Mehrere Räumlichkeiten
	Theaterbestuhlung, Bankett, Klassenzimmerbestuhlung, U-Form usw.

	Private Terrasse
	Blick auf die Berge und das Schloss Greyerz.

	Seminarpauschalen
	Individuell an Ihre Bedürfnisse anpassbar.

	Ausstattung
	Samsung Bildschirm 85 Zoll, Beamer, Highspeed WLAN, Flipcharts ...

	Gastronomie
	Menüs, Apéro riche und Kaffeepausen.

	Übernachtung
	14 Zimmer im Hotel.
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	Der Saint Georges Saal
	& Die Terrasse
	Eigens für Veranstaltungen konzipiert, bietet der Saint Georges Saal mit seiner privaten Terrasse und dem einzigartigen Blick auf das Schloss Greyerz sowie die Freiburger Voralpen den idealen Rahmen für Ihr Seminar oder Ihre Tagung.
	Hell und grosszügig gestaltet, ist der Saal mit moderner Konferenztechnik ausgestattet: Beamer, ein 85-Zoll-Samsung-Bildschirm, Flipcharts, Whiteboards, WLAN sowie Konferenztische mit Schreibblöcken. Die integrierte Bühne bietet sich ideal für Präsentationen vor grossem Publikum an.
	S C È N E
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	Saalpläne
	& Terrasse
	Bankett
	120 Personen
	L A G E R
	TERRASSE
	B Ü H N E

	Rechteckige Tische
	160 Personen
	TERRASSE
	L A G E R
	B Ü H N E

	Theaterbestuhlung
	238 Personen
	TERRASSE
	L A G E R
	B Ü H N E

	Klassenzimmerbestuhlung
	60 Personen
	TERRASSE
	L A G E R
	B Ü H N E

	U-Form
	42 Personen
	L A G E R
	TERRASSE
	B Ü H N E
	SAINT GEORGES SAAL

	Terrasse
	SAINT GEORGES SAAL
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	Der Poya
	Saal
	Unser Poya Saal ist durch Schiebetüren mit der Veranda verbunden und wird von einer grossflächigen Poya-Malerei entlang der gesamten Wand geschmückt. Er eignet sich ideal für Sitzungen und Workshops in kleineren Gruppen.
	Die warme, einladende Atmosphäre fördert den informellen Austausch. Für Sitzungen, die absolute Vertraulichkeit erfordern, empfehlen wir hingegen den Saint Georges Saal.
	Saalplan
	TREPPE
	SITZBANK
	VERANDA
	22 Personen
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	Die Panoramaveranda
	Die Panorama Veranda lädt zu einem Essen mit Blick auf die Freiburger Voralpen ein.
	Saalplan
	Mahlzeiten für bis zu 90 Personen
	(114 Personen zusammen mit dem Poya Saal)
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	Zimmer
	Im Le Saint Georges
	HOTELZIMMER
	GÄSTE
	Im Hotel Le Saint Georges


	Bis zu 133
	mit unseren Partnerhotels im Dorf
	GÄSTE
	Unsere Zimmerkategorien
	Doppelzimmer
	Für bis zu 2 Gäste pro Zimmer, eines der Zimmer bietet Platz für eine dritte Person

	Deluxe Doppelzimmer
	Für bis zu 2 Gäste pro Zimmer

	Junior Suiten
	Für bis zu 3 Gäste pro Suite

	Familienzimmer
	Für bis zu 3 Gäste pro Zimmer

	Deluxe Familienzimmer
	Für bis zu 3 Gäste pro Zimmer
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	Seminarpauschalen
	Ganztagespauschale
	CHF 99.-
	pro Person
	Saal & Terrassenmiete · ganztägig
	Vollständige Konferenzausstattung * Siehe Liste unten
	Begrüssungskaffee · Gipfeli, Früchte, Säfte
	Zwei Kaffeepausen mit Gebäck, Kuchen und Fruchtsäften
	Mittagessen · 3-Gang-Menü
	Mineralwasser, Kaffee und Tee unbeschränkt
	Halbtagespauschale

	CHF 85.-
	pro Person
	Saal- & Terrassenmiete · halbtägig
	Vollständige Konferenzausstattung
	Begrüssungskaffee · Gipfeli, Früchte, Säfte
	Eine Kaffeepause mit Gebäck, Kuchen und Fruchtsäften
	Mittagessen · 3-Gang-Menü
	Mineralwasser, Kaffee und Tee unbeschränkt
	*Ausstattung  Inbegriffen
	Beamer Samsung Bildschirm 85 Zoll HDMI-Kabel & Adapter Highspeed-WLAN
	Flipcharts & Whiteboards Konferenzmobiliar Gartenmobiliar Schreibblöcke mit Kugelschreibern

	Übernachtung im Hotel zum Seminartarif
	Chambres individuelles en plus du forfait séminaire qui incluent :
	CHF 143.-
	Doppel- und Familienzimmer oder Suiten zur Einzelnutzung
	Frühstücksbuffet
	Kurtaxe


	Nicht in den Pauschalen inbegriffen
	Parkticket (24 Std.)
	10.-
	Alkoholische Getränke und Softdrinks
	15.-
	Abendessen
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	Seminare
	À la carte
	Mietpreise für den Saint-Georges-Saal und die Terrasse
	Tagesmiete
	CHF 800.-
	Halbtagesmiete

	CHF 400.-
	Beamer, Samsung Bildschirm 85 Zoll, Flipcharts & Whiteboards, Konferenzmobiliar, Gartenmobiliar, Schreibblöcke mit Kugelschreibern, Mineralwasser inklusive.


	Mietpreise dür den Poya-Saal
	Tagesmiete
	CHF 360.-
	Halbtagesmiete

	CHF 180.-
	Beamer, Flipcharts & Whiteboards, Konferenzmobiliar, Schreibblöcke mit Kugelschreibern, Mineralwasser inklusive.


	Empfang und Genusspausen
	Begrüßungskaffee
	CHF 12.–
	pro Person
	45 Minuten ab Ihrer Ankunft: Kaffee, Tee, heiße Schokolade, Obstkorb und Feingebäck.
	Kaffeepause

	CHF 16.–
	Pro Person
	Am Vormittag oder Nachmittag: Kaffee, Tee, heiße Schokolade, Obstkorb und Konditoreigebäck.
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	Menüs
	In den Pauschalen inbegriffen
	Vier 3-Gang-Menüs stehen bei den Pauschalen mit Mittagessen zur Auswahl. Bis zu 29 Personen können maximal zwei verschiedene Menüs gewählt werden. Ab 30 Personen gilt ein einheitliches Menü für die gesamte Gruppe.
	Menü 1
	Inbegriffen Ohne Pauschale : CHF 45.-
	Gemischter Salat
	Pizza nach Wahl
	siehe Pizzaauswahl unten

	Meringues mit Greyerzer Doppelrahm

	Menü 2
	Inbegriffen
	Ohne Pauschale : CHF 45.-
	Gemischter Salat
	Käseschnitte oder Käserösti
	Meringues mit Greyerzer Doppelrahm

	Menü 3
	Inbegriffen
	Ohne Pauschale : CHF 45.-
	Grüner Salat
	Macaronis du chalet
	Zitronentörtchen

	Menü 4
	Inbegriffen
	Ohne Pauschale : CHF 45.-
	Gemischter Salat
	Tagliatelle Napoli oder Bolognese
	Meringues mit Greyerzer Doppelrahm

	Pizzaauswahl
	Menü 1
	Margherita
	Mozzarella, Oregano, Basilikum

	Hawaii
	Mozzarella, Schinken, Ananas, Oregano

	Vegetarisch
	Mozzarella, Champignons, Cherrytomaten, Paprika, Zwiebeln

	Moléson
	Mozzarella, Baumnüsse, Ziegenkäse, Honig, Rucola, Oregano

	Reine
	Mozzarella, Oregano, Schinken, Champignons

	Saint Georges
	Mozzarella, Greyerzer AOP, Speck, Ziegenkäse, Honig, Oregano

	Tonno
	Mozzarella, Thunfisch, rote Zwiebeln, Oliven, Oregano
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	Menüs
	Nicht in den Pauschalen inbegriffen
	Sechs Menüs als Ergänzung zu den Seminarpauschalen für Abendessen ab 15 Personen. Vielfältige Menüvorschläge, individuell nach Ihren Wünschen anpassbar.
	Menü 5
	CHF 48.-
	Gemischter Salat
	Fondue Moitié-Moitié, Brot & Kartoffeln
	Meringues mit Greyerzer Doppelrahm


	Menü 7
	CHF 69.-
	Warmer Ziegenkäsesalat
	Rindfleisch Bourguignon mit Kartoffeln in der Schale
	Meringues mit Greyerzer Doppelrahm


	Menü 9
	CHF 69.-
	Riesencrevettenspiess mit Orangenreduktion
	Knusprige Entenbrust auf Apfelbett, Kartoffelstock und Gemüse
	Tarte tatin


	Menü 6
	CHF 56.-
	Ziegenkäse im Filoteig
	Pouletbrust im Blätterteig
	Zitronentörtchen


	Menü 8
	CHF 69.-
	Pilzpastete im Blätterteig
	Knuspriges Fischfilet mit Beurre-blanc-Sauce
	Zitronentarte


	Menü 10
	CHF 85.-
	Lachstartar
	Steinpilzcremesuppe aus unseren Bergen
	Rindsfilet an Portweinsauce, Kartoffelstock und Gemüse
	Meringues mit Heidelbeeren und Greyerzer Doppelrahm
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	Weinauswahl
	Eine Auswahl an Weinen zur Begleitung Ihres Empfangs. Wählen Sie ganz nach Ihrem Geschmack und den gewünschten Wein-Speisen-Kombinationen.
	Weissweine
	Administrateur Valais AOC — Cave St-Pierre
	Johannisberg · 75 cl

	52.-
	Réserve du Château de Gruyère
	Chasselas · 75 cl

	55.-
	Vully Blanc
	Chasselas · 75 cl

	52.-
	Primus Classicus AOC Valais
	Petite Arvine · 75 cl

	52.-
	Dahu Blanc Amigne
	Petite Arvine, Muscat · 75 cl

	48.-
	Chablis 1er cru Vaillons
	Chardonnay · 75 cl

	87.-
	Sancerre Les Clés d'Or
	Sauvignon Blanc · Domaine Prieur · 75 cl

	50.-


	Rotweine
	Primus Classicus AOC Valais
	Cornalin · 75 cl

	59.-
	Grivevin Cheyres
	Garanoir, Gamaret, Galotta · 75 cl

	52.-
	Clos du Château
	Pinot Noir, Merlot · 75 cl

	35.-
	St-Saphorin Grand Cru — Réserve du Château
	Pinot Noir · 75 cl

	67.-
	Dahu Noir
	Pinot Noir, Syrah, Merlot · 75 cl

	47.-
	Lichten
	Cornalin, Humagne, Syrah · 75 cl

	75.-
	Montepulciano d'Abruzzo
	Italie · 75 cl

	55.-
	Demoiselle Sociando Mallet
	Merlot, Cabernet · 75 cl

	75.-
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	Getränkepauschalen
	Die Pauschalen gelten ausschliesslich während des Essens und pro Person. Ausserhalb der Getränkepauschalen sind Mineralwasser, Softdrinks und Kaffee à la carte erhältlich.
	KLASSISCH

	CHF 16.-
	pro Person
	Mineralwasser mit und ohne Kohlensäure unbegrenzt Kaffee und Tee unbegrenzt
	SOFTDRINKS



	CHF 16.-
	pro Person
	Mineralwasser mit und ohne Kohlensäure unbegrenzt Coca-Cola, Nestea Zitrone und Limonade unbegrenzt
	ALLES



	CHF 19.-
	pro Person
	Mineralwasser mit und ohne Kohlensäure unbegrenzt Coca-Cola, Nestea Zitrone und Limonade unbegrenzt Kaffee und Tee unbegrenzt
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	Planen wir
	Ihre Veranstaltung gemeinsam
	Für eine Angebotsanfrage, eine Besichtigung unserer Räumlichkeiten oder bei Fragen zu Ihrer Veranstaltung steht Ihnen unser Team jederzeit gerne zur Verfügung.
	TELEFON

	+41 26 921 83 00
	WEBSITE

	www.lesaintgeorges.ch
	E-MAIL

	info@lesaintgeorges.ch
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	Rue du Bourg 22, 1663 Gruyères, Schweiz
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