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Menu Chasse

Game Season Menu

ENTREES

Starters

Terrine de cerf et chevreuil 19

Pruneaux pochés au vin rouge, salade
Venison and Deer Terrine, red wine poached prunes, salad

Veloute de courge et de potimarron 16

Feuilles de sauge séchées
Creamy pumpkin and squash soup, dried sage leaves

PLATS

Main courses

Civet de chevreuil 34

Mijoté pendant cing heures, Spatzli, marrons glacés, chou rouge, carotte, poire a Botzi
Roe deer stew, slow-cooked for five hours, Spatzli, glazed chestnuts, red cabbage, carrots, Botzi pear

Pizza Chasseur 32

Base velouté de courge et potimarron, Effilochée de civet de chevreuil, marrons concassés, chou rouge, mozzarella
Creamy pumpkin and squash base, Roe deer stew, glazed chestnuts, red cabbage, mozzarella

DESSERTS

Desserts

Coupe d’automne au marron glacé 14

Glace vanille, creme double de la Gruyere, creme de marron, éclats de meringue, marrons glacés
Vanilla ice cream, Gruyere double cream, chestnut cream, meringue pieces, glazed chestnuts

Tarte aux vermicelles 14

Base creme double de la Gruyere et creme de marron, éclats de meringue, marrons glacés
A base of Gruyere double cream and chestnut cream, topped with meringue pieces and glazed chestnuts
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